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Der nach Stidwesten ausgerichtete Heiligenstein ist eine vom VDP
ausgezeichnete erste Lage und bringt kraftvolle ausdrucksstarke Weine
hervor, welche durch den Granitboden eine feine Mineralik bekommen.
Durch diese Mineralik erhalten die Weine ein sehr gutes Lagerpotenzial.

Unsere Rotweine werden alle klassisch auf der Maische vergoren. Das
bedeutet: Die Trauben werden nach der Lese entrappt und in
sogenannte Maischegartanks eingelagert. Dort durchlaufen sie die
Fermentation. Dieser Vorgang dauert bis zu 4 Wochen. Anschlieltend
wird die Maische abgepresst und der Jungwein kommt zur weiteren
Reifung in Edelstahltanks oder in Holzfasser.

Dieser Spatburgunder wird nach dem Abpressen in ein gebrauchtes
2400L Holzfass gelegt. Dort kann er wahrend der zweijahrigen
Lagerung reifen und sich harmonisieren.

Rind, Wild, Gegrillt, Gebraten, Edelschimmel, Hartkase, Knollen o.
Ruben, Pilze, Nusse, Pfeffer, Krauter, Zimt, Brot, Vollkorn, Schokolade,
Lamm, Kalb
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Grillabend, Geschenk, Kaminabend, Besondere Anlasse
Alte Reben.
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